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Wein barliveWein barlive

DIE NONINO-SAGA: GRAPPA PASSION!  
VOM ASCHENPUTTEL ZUR KÖNIGIN DES MARKTES

PERFEKT IM DUETT:  
KÄSE UND WEIN IN EINER KULINARISCHEN BEGEGNUNG

DORTMUND 
Samstag, 03. Juni 2023
Gleiche Veranstaltung wie am 17. Juni (W-Tal Barmen) & 24. Juni 2023 (Heiligenhaus)

Anmeldungen unter:*

Roberto.DeSantis@akzenta.org
← Schnell-Anmeldung per QR-Code

Termin:	 Samstag, 03. Juni 2023
Ort	 akzenta Dortmund, Hermannstr. 77, 44263 Dortmund
Beginn:	 17 Uhr / Dauer: ca. 4 Stunden
Preis:	 49 € (p. P.) inkl. kulinarischer Begleitung, Wein + Wasser

Mit Liebe hergestellt, exquisit in 
Geschmack und Anmutung, zählen 
Käse und Wein unter all den Ver-
mählungsmöglichkeiten von 
Speisen und Getränken gewiss zu 
den Faszinierendsten. 

Die geschmackliche Verbindung 
spiegelt sich auch in den Gemein-
samkeiten dieser zwei Naturpro-
dukte wider. Beide zählen zu den 
ältesten Genuss- bzw. Nahrungs-
mitteln und können erst durch 
einen Reifeprozess zur Vollendung 
gelangen. Die Formel für eine 
erfolgreiche Kombination ist 
jedoch eng mit den spezifischen 

In einer Zeit, in der Profit das Maß 
für jeglichen Erfolg zu sein scheint, 
hat die Grappa-Manufaktur seit 
jeher nie den finanziellen Gewinn als 
oberstes Ziel angestrebt. Ihr per- 
manenter Einsatz galt viel mehr der 
kontinuierlichen Verbesserung, der 
Suche nach Qualität, Innovation und 
der Herstellung des weltweit besten 
Grappas. Dabei ist die Kunst des 
Destillierens seit 1897 Privileg des 
Familienunternehmens. In der 
Doku-Serie „How It’s Made“ des 
bekannten amerikanischen Senders 
Discovery Channel wird Grappa 
Nonino als Beispiel und Ikone für 
handwerklich hergestellten Grappa 

Geschmackseigenschaften von 
Käse und Wein verbunden. 

Unser Sommelier und unser:e 
Käseexpert:in vermitteln Ihnen im 
Duett bei diesem Get-Together 
neben der nötigen Theorie und 
Wissenswertem rund um das 
Thema Käse auch die passenden 
Weine dazu. Sie präsentieren Ihnen 
Ihre eigenen Lieblingskombinationen 
und die allseits beliebten vorbild-
lichen Musterehen.

präsentiert! Herr Nico Gallat, 
Grappa-Sommelier und Brand 
Ambassador der Edelbrennerei 
Nonino wird persönlich bei unserem 
Event anwesend sein. Unser Som-
melier Otmane Khairat wird ihn bei 
der Moderation vor Ort professionell 
und tatkräftig unterstützen. 
Erfahren Sie Wissenswertes über 
die Geschichte, Herstellung und 
Sensorik. Wie wird Grappa richtig 
serviert? Welche Faktoren beein-
flussen den Geschmack? Was sind 
die wichtigsten Stile und Typen?  
Ein liebevoll komponiertes Antipasti-
Buffet aus unserem Produktreper-
toire begleitet die Genussmomente.

Termin: 	 Samstag, 04. Februar 2023
Ort	 akzenta Barmen, Unterdörnen 61 – 63, 42283 Wuppertal
Beginn:	 17 Uhr / Dauer: ca. 4 Stunden
Preis:	 49 € (p. P.) inkl. kulinarischer Begleitung, Edelgrappa + Wasser

*Nach Reservierung erhalten Sie eine Bestätigung & Termin zur Abholung der Karten.

Karten ausschließlich ab April an der Weinbar im akzenta Dortmund erhältlich!  

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.

WUPPERTAL BARMEN 
Samstag, 04. Februar 2023

Anmeldungen unter:*

otmane.khairat@akzenta-wuppertal.de
jessica.eymann@akzenta-wuppertal.de
← Schnell-Anmeldung per QR-Code

*Nach Reservierung erhalten Sie eine Bestätigung & Termin zur Abholung der Karten.

Karten ausschließlich an der Weinbar im akzenta Wuppertal Barmen erhältlich!  

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.
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Wein barliveWein barlive

PERFEKT IM DUETT:  
KÄSE UND WEIN IN EINER KULINARISCHEN BEGEGNUNG

PERFEKT IM DUETT:  
KÄSE UND WEIN IN EINER KULINARISCHEN BEGEGNUNG

HEILIGENHAUS 
Samstag, 24. Juni 2023
Gleiche Veranstaltung wie am 03. Juni (Dortmund) & 17. Juni 2023 (W-Tal Barmen)

Anmeldungen unter:*

christian.ochwat@akzenta-wuppertal.de
← Schnell-Anmeldung per QR-Code

Termin:	 Samstag, 24. Juni 2023
Ort	 akzenta Heiligenhaus, Westfalenstraße 24, 42579 Heiligenhaus
Beginn:	 17 Uhr / Dauer: ca. 4 Stunden
Preis:	 49 € (p. P.) inkl. kulinarischer Begleitung, Wein + Wasser

Mit Liebe hergestellt, exquisit in 
Geschmack und Anmutung, zählen 
Käse und Wein unter all den Ver-
mählungsmöglichkeiten von 
Speisen und Getränken gewiss zu 
den Faszinierendsten. 

Die geschmackliche Verbindung 
spiegelt sich auch in den Gemein-
samkeiten dieser zwei Naturpro-
dukte wider. Beide zählen zu den 
ältesten Genuss- bzw. Nahrungs-
mitteln und können erst durch 
einen Reifeprozess zur Vollendung 
gelangen. Die Formel für eine 
erfolgreiche Kombination ist 
jedoch eng mit den spezifischen 

Mit Liebe hergestellt, exquisit in 
Geschmack und Anmutung, zählen 
Käse und Wein unter all den Ver-
mählungsmöglichkeiten von 
Speisen und Getränken gewiss zu 
den Faszinierendsten. 

Die geschmackliche Verbindung 
spiegelt sich auch in den Gemein-
samkeiten dieser zwei Naturpro-
dukte wider. Beide zählen zu den 
ältesten Genuss- bzw. Nahrungs-
mitteln und können erst durch 
einen Reifeprozess zur Vollendung 
gelangen. Die Formel für eine 
erfolgreiche Kombination ist 
jedoch eng mit den spezifischen 

Geschmackseigenschaften von 
Käse und Wein verbunden. 

Unser Sommelier und unser:e 
Käseexpert:in vermitteln Ihnen im 
Duett bei diesem Get-Together 
neben der nötigen Theorie und 
Wissenswertem rund um das 
Thema Käse auch die passenden 
Weine dazu. Sie präsentieren Ihnen 
Ihre eigenen Lieblingskombinationen 
und die allseits beliebten vorbild-
lichen Musterehen.

Geschmackseigenschaften von 
Käse und Wein verbunden. 

Unser Sommelier Otmane Khairat 
und unsere Käseexpertin Nadine 
Heimann vermitteln Ihnen im Duett 
bei diesem Get-Together neben 
der nötigen Theorie und Wissens-
wertem rund um das Thema Käse 
auch die passenden Weine dazu. 
Sie präsentieren Ihnen Ihre 
eigenen Lieblingskombinationen 
und die allseits beliebten vorbild-
lichen Musterehen.

Termin:	 Samstag, 17. Juni 2023
Ort	 akzenta Barmen, Unterdörnen 61 – 63, 42283 Wuppertal
Beginn:	 17 Uhr / Dauer: ca. 4 Stunden
Preis:	 49 € (p. P.) inkl. Gourmet-Bissen, Wein + Wasser

*Nach Reservierung erhalten Sie eine Bestätigung & Termin zur Abholung der Karten.

Karten ausschließlich an der Weinbar im akzenta Heiligenhaus erhältlich!  

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.

WUPPERTAL BARMEN 
Samstag, 17. Juni 2023
Gleiche Veranstaltung wie am 03. Juni (Dortmund) & 24. Juni 2023 (Heiligenhaus)

Anmeldungen unter:*

otmane.khairat@akzenta-wuppertal.de
jessica.eymann@akzenta-wuppertal.de
← Schnell-Anmeldung per QR-Code

*Nach Reservierung erhalten Sie eine Bestätigung & Termin zur Abholung der Karten.

Karten ausschließlich an der Weinbar im akzenta Wuppertal Barmen erhältlich!  

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.
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Weinbar
Probe

Weinbar
Probe

PREMIUM WEINE FÜR ALLE:  
DEGUSTIEREN WIE EIN PROFI!

PREMIUM WEINE FÜR ALLE:  
DEGUSTIEREN WIE EIN PROFI!

HEILIGENHAUS 
Samstag, 15. April 2023
Gleiche Veranstaltung wie am 13. Mai 2023 in W-Tal Barmen

WUPPERTAL BARMEN 
Samstag, 13. Mai 2023
Gleiche Veranstaltung wie am 15. April 2023 in Heiligenhaus

Anmeldungen unter:*

christian.ochwat@akzenta-wuppertal.de
← Schnell-Anmeldung per QR-Code

Anmeldungen unter:*

otmane.khairat@akzenta-wuppertal.de
jessica.eymann@akzenta-wuppertal.de
← Schnell-Anmeldung per QR-Code

Termin:	 Samstag, 15. April 2023
Ort	 akzenta Heiligenhaus, Westfalenstraße 24, 42579 Heiligenhaus
Uhrzeit:	 15 – 20 Uhr 
Preis:	 25 € (p. P.), inkl. Wein + Wasser

Termin:	 Samstag, 13. Mai 2023
Ort	 akzenta Barmen, Unterdörnen 61 – 63, 42283 Wuppertal
Uhrzeit:	 15 – 20 Uhr 
Preis:	 25 € (p. P.), inkl. Wein + Wasser

Haben Sie schon mal Palisander, 
Korinthen, Zimtstaub oder sogar 
Teakholz in einem Wein entdecken 
können? Wie es geht und woran es 
liegt und noch viel mehr können Sie 
in diesem kurzweiligen Sinnes- 
parcours erfahren! 

Ein unterhaltsames Get-Together in 
einer fühlbar lebendigen Atmosphäre, 
wo internationale Weinbesonder-
heiten die Geschmacksnerven 
streicheln – nicht nur für Anfänger, 
sondern auch für bereits fortge-
schrittene Weinfreunde informativ.

Haben Sie schon mal Palisander, 
Korinthen, Zimtstaub oder sogar 
Teakholz in einem Wein entdecken 
können? Wie es geht und woran es 
liegt und noch viel mehr können Sie 
in diesem kurzweiligen Sinnes- 
parcours erfahren! 

Ein unterhaltsames Get-Together in 
einer fühlbar lebendigen Atmosphäre, 
wo internationale Weinbesonder-
heiten die Geschmacksnerven 
streicheln – nicht nur für Anfänger, 
sondern auch für bereits fortge-
schrittene Weinfreunde informativ.

Sie werden bei diesem Anlass nicht 
nur exzellente Weine verkosten, 
sondern auch neue Erfahrungen 
machen, ferne Länder entdecken 
und Kulturvielfalt erleben. 

Es ist keine geführte oder gesetzte 
Weinprobe, sondern ein Probieren 
und Entdecken. Dabei steht Ihnen 
unser Sommelier für Ihre Fragen 
jederzeit Rede und Antwort!

Die Teilnahmegebühr in Höhe von 25 € 
wird bei einem Weineinkaufswert von 
100 € voll mit Ihrem Einkauf verrech-
net. So macht shoppen Spaß!

Sie werden bei diesem Anlass nicht 
nur exzellente Weine verkosten, 
sondern auch neue Erfahrungen 
machen, ferne Länder entdecken 
und Kulturvielfalt erleben. 

Es ist keine geführte oder gesetzte 
Weinprobe, sondern ein Probieren 
und Entdecken. Dabei steht Ihnen 
unser Sommelier für Ihre Fragen 
jederzeit Rede und Antwort!

Die Teilnahmegebühr in Höhe von 25 € 
wird bei einem Weineinkaufswert von 
100 € voll mit Ihrem Einkauf verrech-
net. So macht shoppen Spaß!

*Nach Reservierung erhalten Sie eine Bestätigung & Termin zur Abholung der Karten.

Karten ausschließlich an der Weinbar im akzenta Heiligenhaus erhältlich!   

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.

*Nach Reservierung erhalten Sie eine Bestätigung & Termin zur Abholung der Karten.

Karten ausschließlich an der Weinbar im akzenta Wuppertal Barmen erhältlich!  

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.
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akzentaexklusiv akzentaexklusiv

STEAKS & WINE AROUND THE WORLD OPERA IN MUSICA:  
EIN OPERNERLEBNIS IN VINOPHILEM RAHMEN

HEILIGENHAUS 
Sonntag, 26. Februar 2023

WUPPERTAL BARMEN 
Sonntag, 23. April 2023

In einer glücklichen Ehe zwischen 
Wein und Steaks tragen sich die 
betörenden Duft-Nuancen beider 
Partner gegenseitig und erreichen 
im Kollektiv ein sensorisches 
Feuerwerk. Allerdings muss dies 
keine gottgegebene, exklusive 
Zusammenstellung sein. Meistens 
geht‘s nur darum, dass Steaks und 
Weine miteinander glücklich sind. 
Der Genuss jedes einzelnen steigt, 
einfach weil der andere Teil dabei 
ist! 

Egal ob English, Medium Rare oder 
Well Done – bei der präferierten 
Garstufe des Steaks hat jede:r 

Sind Sie ein begeisterter Opern-Fan 
und Wein-Enthusiast? Dann bieten 
wir Ihnen die Möglichkeit, an diesem 
Abend beides in Verbindung mit 
einem Degustationsmenü hautnah 
mitzuerleben. Ergreifend, tief und 
dennoch von spielerischer Leichtig-
keit, verbunden mit höchster Profes-
sionalität, präsentiert die Sopranistin 
Julia Coulmas und der Tenor Andreas 
Schönberg Opern in ihrer reinsten 
Form: Herzlich, freundlich und 
amüsant führt Sie das Duo durch 
den Abend mit den schönsten 
Melodien im Einklang mit den Kost-
barkeiten unserer Küche und Wein-
bar. Beide Künstler:innen mischen 

eigene Vorstellungen, bei der 
perfekten Weinbegleitung wird es 
schon schwieriger. Welcher Wein 
passt am besten zu welchem 
Steak? Eine heikle Aufgabe, wenn 
man bedenkt, wie viele Variablen 
hierbei ins Spiel kommen. Wenn 
auch Sie als weininteressierter 
Genussmensch diese Hürde mit 
Bravour nehmen möchten, lassen 
Sie sich bei dieser Veranstaltung 
von unseren Expert:innen auf die 
Sprünge helfen. Erhöht doch 
Wissen den Genuss! Möchten Sie 
sich in der feinsinnigen Gourmet-
welt zurechtfinden? Hier erfahren 
Sie alles, was Sie wissen müssen.

sich während ihres Auftritts unter 
die Gäste und übernehmen teilweise 
sogar den Weinservice. Mit unserem 
Opern-Abend kommen auch Kultur-
begeisterte garantiert auf ihre 
Kosten! Dazu wird Valentina Argiolas, 
die sympathische Gutsregisseurin des 
renommierten Weinguts Argiolas auf 
Sardinen, persönlich anwesend sein 
und Ihre Weinkollektion gemeinsam 
mit unserem Sommelier Otmane 
Khairat präsentieren und moderie-
ren. In Wuppertal eine Premiere! Die 
kulinarische Gestaltung des Abends 
übernimmt unser Restaurant 
FUCHSWINKEL unter der Leitung 
vom Küchenchef Mark Schröder. 

Termin:	 Sonntag, 26. Februar 2023
Ort	 akzenta Heiligenhaus, Westfalenstraße 24, 42579 Heiligenhaus
Beginn:	 17 Uhr / Dauer: ca. 4 Stunden
Preis:	 75 € (p. P.) inkl. kulinarischer Begleitung, Wein + Wasser

Termin:	 Sonntag, 23. April 2023
Ort	 akzenta Barmen, Unterdörnen 61 – 63, 42283 Wuppertal
Beginn:	 17 Uhr / Dauer: ca. 4 Stunden
Preis:	 85 € (p. P.) inkl. kulinarischer Begleitung, Wein + Wasser

*Nach Reservierung erhalten Sie eine Bestätigung & Termin zur Abholung der Karten.

Karten ausschließlich an der Weinbar im akzenta Heiligenhaus erhältlich! 

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.

*Nach Reservierung erhalten Sie eine Bestätigung & Termin zur Abholung der Karten.

Karten ausschließlich an der Weinbar im akzenta Wuppertal Barmen erhältlich!  

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.

Anmeldungen unter:*

Roberto.DeSantis@akzenta.org
← Schnell-Anmeldung per QR-Code

Anmeldungen unter:*

otmane.khairat@akzenta-wuppertal.de
jessica.eymann@akzenta-wuppertal.de
← Schnell-Anmeldung per QR-Code
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Rundum
Genuss!

Weinbar
privat

PRIVATE WEINVERKOSTUNG 
Jederzeit buchbar – ab 8 Personen!

Weitere Infos an der Weinbar im akzenta Wuppertal Barmen, Heiligenhaus, Dortmund.

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.

Anmeldungen unter:
otmane.khairat@akzenta-wuppertal.de (Barmen)
christian.ochwat@akzenta-wuppertal.de (Heiligenhaus) 
Roberto.DeSantis@akzenta.org (Dortmund) 

Termin:	 Nach Absprache
Ort	 akzenta Wuppertal Barmen, Heiligenhaus oder Dortmund
Beginn:	 Nach Absprache / Dauer: ca. 3 Stunden
Preis:	 ab 30 € (p. P.) für Basisweinprobe, inkl. Wein + Wasser
	 Auf Wunsch mit kulinarischer Begleitung (Preis auf Anfrage).
	 Ab 8 Personen buchbar.

Wein ist sowohl kulturell als auch 
gesellschaftlich ein emotional 
besetztes Thema und deshalb 
besonders eventtauglich. Sie 
möchten im Freundes- oder 
Familienkreis, im Rahmen einer 
Incentive oder Geburtstagsfeier 
eine unterhaltsame Weinprobe 
erleben? Dann sind Sie bei uns 
genau richtig!  
 
Einmal als V.I.P. fühlen: Gemäß  
Ihren Wünschen und Vorstellungen 
erarbeiten, verwirklichen und 
moderieren wir eine persönlich 
gehaltene Degustation für Sie  
und Ihre Gäste. Mit einem Sorti-

ment von über 400 qualitativ 
hervorragenden Weinen aus aller 
Welt sind wir in der Lage, Ihnen 
eine attraktive und budget- 
gerechte Auswahl zu offerieren. 
Dabei stehen Spaß und Unter- 
haltung im Vordergrund.  

Zünden Sie Emotionen und sichern 
Sie sich einen entspannten Abend 
mit zufriedenen Menschen! Als Ihre 
Weinprofis freuen wir uns, Sie bei 
Ihrem Vorhaben zu unterstützen! 

WEINBAR PRIVAT:  
EXKLUSIV – EINZIGARTIG – GENUSSVOLL!

SCHLEMMERABEND 
IM AKZENTA STEINBECK

WUPPERTAL STEINBECK 
Sonntag, 07. Mai 2023

Wir möchten gerne mit Ihnen 
gemeinsam feiern und Sie mit auf 
eine Reise in unsere Genusswelt 
nehmen. Genießen Sie einen ganzen 
Abend lang kulinarische Häppchen 
an mehr als 50 Ständen.

Einkauf- und Schlemmerspaß haben 
hier mittlerweile Tradition und sind 
zum festen Bestandteil Wuppertals 
geworden. Der gesamte Einkauf ist 
ein „soziales Erlebnis“ in einer 
Supermarktatmosphäre, die 
menschliche Begegnungen möglich 
macht: Die Produkte sind bedarfs-
gerecht sortiert und finden den 
angemessenen Gestaltungsrahmen. 

Karten ausschließlich an der Infotheke im akzenta Wuppertal Steinbeck erhältlich!  

Es gilt die aktuelle Corona-Verordnung des Landes NRW. Limitierte Teilnehmerzahl.

Termin:	 Sonntag, 07. Mai 2023
Ort	 akzenta Steinbeck, Tannenbergstr. 58, 42103 Wuppertal
Beginn:	 17 – 21 Uhr
Preis:	 30 € (p. P.)

In Regalen präsentieren wir unseren 
Kunden:innen allerlei Raffinessen 
mit viel Herzblut und Liebe zum 
Detail. 

In dieser Atmosphäre kredenzen 
wir Ihnen bei diesem Anlass auf 
unserer Genussmeile köstliche 
Leckereien mit einer Vielfalt von 
regional-herzhaft über gesund und 
lecker, international und heimisch 
bis hin zu traditionsverbunden und 
modern, mit eigenen kulinarischen 
Interpretationen. Hier können Sie 
sich entspannt auf das Wesentliche 
konzentrieren: Schlemmen,  
genießen und entdecken!
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